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‘Drva LA “DorLL!

DEAR GUEST,

Welcome to our restaurant. If you are hungry
and would like to try some local food, you've
come to the right place. We serve good
portions of traditional Tyrolean food at a fair
price, using local ingredients wherever
possible. Our cuisine is tasty and wholesome.
We have nothing to do with unhealthy fast

food or genetically modified ingredients. Nor

will we charge you a king’s ransom for a tiny

portion of food sitting alone in the middle of
a huge plate.

In short, we aim to provide tasty food that
you will enjoy eating. We think you'’re old
enough to know what’s good for you.
Can we cook ?

Yes we can !

Tuck in !

Important: Information for allergy sufferers on the last page —
we try our best, but cross-contamination cannot be avoided absolutely
Cover/coperto/couvert/cubierto € 2,50 - Tips welcome
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NUDELSUPPE €5,60

POTAGE AUX NOUILLES
NOODLE SOuUP
PASTINA IN BRODO
CONSOME CON FIDEOS

FRITTATENSUPPE €560

CONSOMME CELESTINE - POTAGE AVEC LANIERES D'OMELETTE
PANCAKE soupP
TAGLIOLINI IN BRODO
CONSOME CON TIRITAS DE TORTILLA

KNOBLAUCHSUPPE MIT CROUTONS €6,80

SoupE A L'AlL AVEC CROUTONS
GARLIC SOUP WITH CROUTONS
ZUPPA D'AGLIO CON CROSTINI
SOPA DE AJO CON REBANADAS DE PAN TOSTADO

TOMATENCREMESUPPE €6,90

SOUPE AUX TOMAT AVEC HUILE DE BASIL
TOMATOE-CREAM SOUP
VELLUTATA DI POMODORI CON OLIO AL BASILICO
SOPA CREMOSA DE TOMATES CON ACEITE DES ALBAHACAS

NALATE - SALADES - SALADS - INSALATE - ENSALADAS

CHEFSALAT mT PUTE€1580 BEEFSTEAK €21,20

MARINIERTE BLATTSALATE MIT TOMATEN, ZWIEBELN, PAPRIKA UND GURKEN
SALADE, TOMATES, OIGNONS, PIMENTS, CONCOMBRES ET MORCEAUX DE DINDE OU BEEFSTEAK
SALAD WITH TOMATOES, ONIONS, GREEN PEPPER, CUCUMBERS AND STRIPS OF TURKEY OR BEEFSTEAK
INSALATA, POMODORI, CIPOLLE, PEPERONI, CETRIOLI E FILETTO DI TACCHINO O BISTECCA
ENSALADA CON TOMATES, CEBOLLAS, PIMIENTOS Y TROCITOS DE PAVO U BISTEC

BACKHENDLSALAT €15,90
POULET, HARICOTS ET SALADES DU SAISON
SALAD WITH FRIED CHICKEN, BEANS AND SAISONAL SALADS
INSALATA DI POLLO CON FAGIOLI E VERDURE DELLA STAGIONE
ENSALADA MIXTA CON POLLO FRITO

DOLLER BAUERNSALAT €13,9
KNUSPRIG GEROSTETE SPECK - UND BROTWURFEL, GARNIERT MIT EIERN AUF GEMISCHTEN BLATTSALATEN
SALADE GARNIE AVEC BACON ET DES OEUFS, PAIN GRILLE
GREEN SALAD WITH PIECES OF TOASTED BREAD, GARNISHED WITH BACON AND EGGS
INSALATA MISTA, PANCETTA AFFUMICATA, UOVA E CROSTINI
ENSALDA VERDE CON TACITOS TOSTADOS DE PAN Y PANCETA Y HUEVOS

(GEMISCHTER SALAT - SALADE VARIEE - INSALATA MISTA - ENSALADA MIXTA
GRANDE - LARGE  €8,90 PETIT - LITTLE - PICCOLA - PEQUENA  €5,90

2 STK KNOBLAUCHAGUETTE ¢ 5,80
2 MORCEAU DE BAGUETTE AVEC DE ALI
2 PIECES OF GARLIC BREAD
2 PEZZI DI PANE ALL'AGLIO
2 BAGUETTES CON AJO

Important: Information for allergy sufferers on the last page —
we try our best, but cross-contamination cannot be avoided absolutely
Cover/coperto/couvert/cubierto € 2,50 - Tips welcome
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‘REGIONALE § CHMANKERL

(UISINE REGIONALE - TYROLEAN DISHES
(JUCINA TIROLESE - (JOMIDAS CASERAS

2 STUCK SPECKKNODEL €9,80

MIT SUPPE UND SALAT
POTAGE AUX BOULETTES TYROLIENNES AVEC SALADE
SOUP WITH 2 PIECES OF TYROLEAN BACON DUMPLING, SERVED WITH SALAD
CANEDERLI IN BROOD ALLO SPECK E INSALATA
SOPA DE ALBONDIGAS DE SPECK CON ENSALADA

TIROLER KASSPATZELN MIT ROSTZWIEBELN € 12,90

NOUILLES AVEC DE FROMAGE ET OIGNONS GRILLES
SPATZLE WITH CHEESE AND FRIED ONIONS
SPATZLE AL FORMAGGIO E CIPOLLE TOSTATE
PASTA DE HUEVO FRESCA CON QUESO Y CEBOLLE TOSTADE

ZILLERTALER KASNOCK N €13,90

AUF BLATTSPINAT MIT BRAUNER BUTTER UND FRISCH GERIEBENEM KASE
NOQUES AU FROMAGE SUR LIT DE EPINARD, AU BEURRE NOISETTE ET FROMAGE
CHEESE DUMPLINGS ON SPINACH, BROWN BUTTER AND GRATED CHEESE
CANEDERLI AL FORMAGGIO SU SPINACI CON BURRO FUSO E FORMAGGIO
ALBONDIGAS DE QUESO CON ESPINACA, MANTECA DORADA Y QUESO

KARNTNER NUDELN ¢ 15,70

MIT KARTOFFEL-TOPFEN-KRAUTERFULLE, KASE UND BRAUNER BUTTER
NOUILLES FARCIES DE POMME DE TERRE ET DE FROMAGE BLANC,
AU BEURRE NOISETTE ET FROMAGE
NOODLES STUFFED WITH POTATOES AND COTTAGE CHEESE,
BROWN BUTTER AND GRATED CHEESE
TORTELLINI RIPIENI DI PATATE E RICOTTA, CON BURRO FUSO E FORMAGGIO
PASTA RELLENA CON PATATAS, REQUESON Y HIERBAS, AL MANTECA DORADA Y QUESO

SPINATSCHLUTZKRAPFEN € 15,70

MIT BRAUNER BUTTER UND FRISCH GERIEBENEM KASE
NOUILLES FARCIES DE EPINARDS AVEC BEURRE NOISETTE ET FROMAGE
NOODLES STUFFED WITH SPINACH, WITH BROWN BUTTER AND GRATED CHEESE
TORTELLINI FRESCHI RIPIENI DI SPINACI CON BURRO FUSO E FORMAGGIO
BOLSILLOS DE PASTA RELLENOS DE REQUESON A LA MANTECA DORADA Y QUESO

TR1S ,,SPEZIAL" €16,90
TRIS DE NOUILLES FARCIES DE éPINARDS, DE NOUIELLES DE POMME DE TERRE ET DE GNOCCHI
TRIS OF NOODLES STUFFED WITH SPINACH, NOODLES STUFFED WITH POTATOES
AND DUMPLING OF CHEESE
TRIS: TORTELLINI AGLI SPINACI, TORTELLINI PATATE E RICOTTA, CANEDERLI AL FORMAGGIO
TRIS DE PASTA RELLENA DE ESPINACA O PATATAS, Y ALBONDIGA DE QUESO

Important: Information for allergy sufferers on the last page —
we try our best, but cross-contamination cannot be avoided absolutely
Cover/coperto/couvert/cubierto € 2,50 - Tips welcome
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‘DOLLINGERS §PEZIALITATEN

SN OTRE §PECIALITE — OUR SPECIALS —
LE NOSTRE SPECIALITA — N UESTRAS ESPECIALIDADES

DoLLE GRILLPLATTE € 20,60

BEUF, PORC ET E DINDE GRILLEE AVEC POMMES FRITES ET SAUCE COCKTAIL
MIXED GRILL WITH GRILLED BEEF, PORK AND TURKEY,
WITH FRENCH FRIES AND COCKTAIL SAUCE AMERICAN
MIX DI CARNI ALLA GRIGLIA (TACCHINO, MAIALE, MANZO, WURSTEL E BACON)
CON PATATINE FRITTE E SALSA COCKTAIL
CARNE DE VACA, DE CERDA Y PAVO A LA PLANCHA CON PATATAS FRITAS Y SALSA COCKTAIL

DOLLINGER TOAST €890

ZWEI SCHEIBEN TOAST BELEGT MIT KASE, SCHINKEN, SPECK UND SPIEGELEI
DEUX TRANCHES DE TOAST, AVEC DE FROMAGE, JAMBON, BACON ET (EUF SUR LE PLAT
TWO SLICES OF TOAST WITH CHEESE, HAM, BACON AND FRIED EGG
TOAST CON FORMAGGIO, PROSCIUTTO COTTO, SPECK, UOVA ALL'OCCHIO DI BUE E KETCHUP
Dos REBANADAS DE PAN TOSTADO CON QUESO, JAMON, PANCETA Y HUEVO ESTRELLADO

STEAKTOAST ¢ 16,70

ZWEI SCHEIBEN TOAST BELEGT MIT GRUNEM SALAT,GEGRILLTER BEIRIED UND PUTENBRUST,
TOMATEN, ZWIEBELN UND COCKTAILSAUCE
ENTRECOTE DE BOEUF OU DE DINDE GRILLEE, SUR DEUX TRANCHES DE TOAST,
SALADE VERDE, TOMATES, OIGNONS ET SAUCE COCKTAIL
TWO SLICES OF TOAST WITH GREEN SALAD, GRILLED BEEF AND TURKEY,
TOMATOES, ONIONS AND COCKTAIL SAUCE AMERICAN

TOAST FARCITO CON INSALATA MISTA, MANZO E TACCHINO GRIGLIATO,

POMODORI, CIPOLLE E SALSA COCKTAIL
Dos REBANADAS DE PAN TOSTADO CON ENSALADA VERDE, ROSBIF Y PECHUGA DE PAVO,

TOMATES, CEBOLLAS Y SALSA COCKTAIL

OSTERREICHISCHE ‘K1ASSIKER —TRADITIONAL ¢ AUSTRIAN DISHES —
o) PECIALITES c AUTRICHIENNE —
(UCINA TRADIZIONALE AUSTRIACA —
‘PLATOS TRADICIONALES AUSTRIACOS

TIROLER GROSTL €15,90

MIT SPECKKRAUTSALAT UND SPIEGELEI
POMMES DE TERRE ET MORCEAUX DE VIANDE ROTIES A LA TYROLIENNE,
AVEC SALADE DE CHOU ET DE LARD, (EUF SUR LE PLAT
TYROLEAN ROAST POTATOES WITH MEAT, CABBAGE SALAD WITH LARD AND FRIED EGG
PATATE ARROSTITE ALLA TIROLESE CON CARNE, INSALATA DI CAVOLO E LARDO E UOVA AL TEGAME
PATATAS E TROCITOS DE CARNE ASADOS, CON ENSALADA DE COL Y TOCINO, HUEVO ESTRELLADO

Z WIEBELROSTBRATEN MIT GEMUSE UND BRATKARTOFFELN €21,50
STEAK A LA VIENNOISE AUX OIGNONS ET POMMES DE TERRE ROTIES
SIRLOIN STEAK WITH FRIED ONIONS, VEGETABLES AND ROAST POTATOES
BISTECCA DI MANZO CON SALSA ALLA CIPOLLA, VERDURE E PATATE ARROSTO
BISTEC DE VACA CON SALSA DE CEBOLLA CON VERDURAS Y PATATAS ASADAS

Important: Information for allergy sufferers on the last page —
we try our best, but cross-contamination cannot be avoided absolutely
Cover/coperto/couvert/cubierto € 2,50 - Tips welcome
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WIENER SCHNITZEL MIT POMMES FRITES VOM SCHWEIN € 14,90

ESCALOPE DE PORC A LA VIENNOISE (ESCALOPE PANEE) AVEC POMMES FRITES
BREADCRUMBED AND FRIED PORK-SCALLOP WITH FRENCH FRIES
COTOLETTA ALLA MILANESE DI MAIALE CON PATATINE FRITTE
ESCALOPE A LA VIENESA DE CERDO CON PATATAS FRITAS
MIT PREISELBEEREN, AVEC DE AIRELLES, WITH CRANBERRIES,
CON MARMELLATA DI MIRTILLI, CON ARANDANOS ROJOS € 2,00

WI1ENER SCHNITZEL VOM KALB MIT PETERSILIENKARTOFFELN € 23,60

ESCALOPE DE VEAU A LA VIENNOISE (ESCALOPE PANEE) AVEC DE POMMES DE TERRE PERSILLEES
BREADCRUMBED AND FRIED VEAL-SCALLOP WITH PARSLEY-POTATOES
COTOLETTA ALLA MILANESE DI VITELLO CON PATATINE AL PREZZEMOLO
ESCALOPE A LA VIENESE DE TERNERO Y PATATAS CON PEREJIL
MIT PREISELBEEREN, AVEC DE AIRELLES, WITH CRANBERRIES,
CON SALSA DI MIRTILLI, CON ARANDANOS ROJOS €2,00

RINDSGULASCH MIT SEMMELKNODEL € 14,60

RAGOUT DE BOEUF AVEC BOULETTE DE PAIN
BEEF STEW WITH BREAD DUMPLING
SPEZZATINO DI MANZO CON GNOCCHI DI PANE ALLA VIENNESE
GULASCH DE VACA CON ALBONDIGA DE PANECILLO

TAFELSPITZ MIT ROSTKARTOFFELN, KRENSAUCE UND SPINAT €19,70

BOEUF BOUILLI AU SAUCE RAIFORT, AVEC POMMES ROTIES ET EPINARDS
BOILED PRIME BEEF WITH ROASTED POTATOES, HORSE-RADISH SAUCE AND SPINACH
MANZO LESSO CON PATATE ARROSTO, SALSA DI RAFANO E SPINACI
CARNE DE VACA HERVIDO CON PATATAS SALTEADAS, ESPINACA Y SALSA DE RABANOS

CORDON BLEU MIT KARTOFFELSALAT €17,20

EscaLope DE CORDON BLEU (ESCALOPE DOUBLE PANEE,
FARCIE DE JAMBON ET FROMAGE) AVEC SALADE DE POMMES DE TERRE
EscaLoPe oF TURKEY "CORDON BLEU" (FRIED, FILLED WITH HAM AND CHEESE) WITH POTATO- SALAD
CORDON BLEU, FARCITO CON PROSCIUTTO E FORMAGGIO, INSALATE DI PATATE
EscaLopE "CORDON BLEU" DE CERDO (RELLENO CON UNA LONCHA DE JAMON Y QUESO) Y
ENSALADA DE PATATAS

RUMPSTEAK €26,90
MIT KRAUTERBUTTER, KARTOFFELKROKETTEN UND BAUERNGEMUSE
RUMSTECK AVEC BEURRE AUX HERBES, CROQUETTES ET LEGUMES
RUMP-STEAK WITH HERB BUTTER, CROQUETTES AND VEGETABLES
BISTECCA DI MANZO CON BURRO ALLE ERBE, CROCCHETTE DI PATATE E VERDURE
BISTEC DE VACA CON MANTECA DE HIERBAS, CROQUETAS Y VERDURAS

Important: Information for allergy sufferers on the last page —
we try our best, but cross-contamination cannot be avoided absolutely
Cover/coperto/couvert/cubierto € 2,50 - Tips welcome
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SCHOLLENFILET ¢€15,20

GEBACKEN, MIT KARTOFFELSALAT UND SAUCE TARTARE
FILET DE CARRELET FRIT, AVEC SALADE DE POMMES DE TERRE ET SAUCE TARTARE
FRIED PLAICE FILLET, WITH POTATOE SALAD AND SAUCE TARTARE
FILETTO DI PLATESSA, CON INSALATA DI PATATE E SALSA TARTARA
FILETE DI PLATIJA FRITA, CON ENSALADA DE PATATAS Y SALSA TARTARA

(GEBRATENES SAIBLINGSFILET AUF TOMATEN-RUCOLA-RISOTTO €229
FILET DE OMBLE ROTI AVEC RISOTTO AU TOMATE ET ROQUETTE
GRILLED CHAR-FILET WITH TOMATO-RUCOLA-RISOTTO
FILETTO DI SALMERINO ALPINO CON RISOTTO AL POMODORO E RUCOLA
FILETE DE TRUCHA ALPINA CON RISOTTO DE TOMATE Y RUCOLA

FORELLENFILET €21,200
MIT MANDELBUTTER UND PETERSILIENKARTOFFELN
FILET DE TRUITE RéTI, AVEC BEURRE DES AMANDES ET POMME DE TERRE PERSILLEES
GRILLED TROUT-FILET, WITH ALMOND-BUTTER AND PARSLEY-POTATOES
FILETTO DI TROTA, CON BURRO FUSO E PATATE AL PREZZEMOLO
FILETE DE TRUCHA A, AL MANTECA DE ALMENDRA Y PATATAS DE PEREJIL

CHILDREN - BAMBINI - ENFANTS - NINOS

KLEINES WIENER SCHNITZEL MIT POMMES FRITES € 12,40

PETITE ESCALOPE DE PORC A LA VIENNOISE (ESCALOPE PANEE) AVEC POMMES FRITES
SMALL BREADCRUMBED AND FRIED PORK-SCALLOP WITH FRENCH FRIES
PiccoLA COTOLETTA ALLA MILANESE DI MAIALE CON PATATINE FRITTE

PEQUENA ESCALOPE A LA VIENESA DE CERDO CON PATATAS FRITAS

GRILLWURSTEL MIT POMMES FRITES €7,90

SAUCISSES GRILLEE AVEC POMMES FRITES
GRILLED SAUSAGES WITH FRENCH FRIES
WURSTEL ALLA GRIGLIA CON PATATINE FRITTE
SALCHICHA CON PATATAS FRITAS

PoMMES FRITES MIT KETCHUP ¢5,90

POMMES FRITES AVEC KETCHUP- FRENCH FRIES WITH KETCHUP - PATATINE FRITTE CON KETCHUP -
PATATAS FRITAS CON KETCHUP

TOMATENSPAGHETTI €8,60

SPAGHETTI AVEC SAUCE DE TOMATE- SPAGHETTI WITH TOMATO SAUCE - SPAGHETTI AL POMODORO -
ESPAGUETI CON SALSA DE TOMATE

CHICKEN NUGGETS MIT POMMES FRITES € 9,60

CHICKEN NUGGETS AVEC POMMES FRITES- CHICKEN NUGGETS WITH FRENCH FRIES -
CHICKEN NUGGETS CON PATATINE FRITTE - CHICKEN NUGGETS CON PATATS FRITAS

Important: Information for allergy sufferers on the last page —
we try our best, but cross-contamination cannot be avoided absolutely
Cover/coperto/couvert/cubierto € 2,50 - Tips welcome
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DESSERTS — ‘POSTRES - ‘DoLcI

APFELSTRUDEL € 4,90

STRUDEL AUX POMMES - APPLE STRUDEL - STRUDEL DI MELE - STRUDEL DE MANZANA
AVEC GLACE - WITH ICECREAM - CON GELATO - CON HELADO + 2,00
AVEC CREME - WITH CREAM - CON PANNA - CON CREMA + 1,50

SACHERTORTE €5,30

GATEAU A LA “SACHER" - “SACHER"” CHOCOLATE CAKE
TORTA SACHER - PASTEL DE CHOCOLATE “SACHER"
AVEC CREME - WITH CREAM - CON PANNA - CON CREMA + 1,50

MoHR 1M HEMD €360

PETIT GATEAU AU CHOCOLAT, SAUCE AU CHOCOLAT ET CREME CHANTILLY
MINI CHOCOLATE CAKE, SERVED WITH CHOCOLATE SAUCE AND WHIPPED CREAM
TORTINO AL CIOCCOLATO CON SALSA AL CIOCCOLATO E PANNA MONTATA
BizCOCHO DE CHOCOLATE, CON SALSA DE CHOCOLATE Y NATA BATIDA
AVEC GLACE - WITH ICECREAM - CON GELATO - CON HELADO + 2,00

SCHOKOLADENMOUSSE AUF FRUCHTESPIEGEL MIT SCHLAGSAHNE ¢€9,20

MOUSSE AU CHOCOLAT AVEC SAUCE AUX FRUITS ET CREME CHANTILLY
CHOCOLATE MOUSSE WITH FRUITS SAUCE AND WHIPPED CREAM
CREMA AL CIOCCOLATO CON SALSA DI FRUTTI E PANNA MONTATA
MOUSSE DE CHOCOLATE CON SALSA DE FRUTAS Y NATA BATIDA

E1s-PALATSCHINKEN (2 STUcK) €12,30

MIT SCHOKOLADENSAUCE, MANDELSPLITTER UND SCHLAGRAHM
CREPE A LA GLACE VANILLE, AVEC SAUCE AU CHOCOLAT, AMANDES, CREME CHANTILLY
CREPE FILLED WITH VANILLA ICE, TOPPED WITH CHOCOLATE SAUCE, ALMONDS AND WHIPPED CREAM
CREPE CON GELATO ALLA VANIGLIA, SALSA AL CIOCCOLATO, MANDORLE E PANNA MONTATA
CREPE CON HELADO DE VAINILLA, SALSA DE CHOCOLATE, ALMENDRA, NATA BATIDA

TOPFENSTRUDEL MIT KIRSCHRAGOUT ¢5,60

STRUDEL AUX FROMAGE BLANC E RAGOUT DES CERISES
CHEESE-STRUDEL WITH CHERRY RAGOUT

STRUDEL DI RICOTTA CON SALSA ALLE CILIEGIE

STRUDEL DE REQUESON CON SALSA DE CEREZA

o)
‘&

Important: Information for allergy sufferers on the last page —
we try our best, but cross-contamination cannot be avoided absolutely
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‘UOON/FROM/DE/DALLE 2 PM — 6 PM

TOMATENCREMESUPPE MIT BASILIKUMOL ¢6,90

SOUPE AUX TOMAT AVEC HUILE DE BASIL
ToMATO-CREAM-SOUP
VELLUTATA DI POMODORI CON OLIO AL BASILICO
SOPA CREMOSA DE TOMATES CON ACEITE DES ALBAHACAS

2 STUCK SPECKKNODEL MIT SUPPE UND SALAT € 9,80

POTAGE AUX BOULETTES TYROLIENNES AVEC SALADE
SoupP WITH TYROLEAN BACON DUMPLING, SERVED WITH SALAD
CANEDERLI IN BROOD ALLO SPECK E INSALATA
SOPA DE ALBONDIGAS DE SPECK CON ENSALADA

BAUERNSALAT €13,9

KNUSPRIG GEROSTETE SPECK - UND BROTWURFEL, GARNIERT MIT EIERN AUF GRUNEM SALAT
SALADE GARNIE AVEC BACON ET DES OEUFS, PAIN GRILLE
GREEN SALAD WITH PIECES OF TOASTED BREAD, GARNISHED WITH BACON AND EGGS
INSALATA MISTA, PANCETTA AFFUMICATA, UOVA E CROSTINI
ENSALDA VERDE CON TACITOS TOSTADOS DE PAN Y PANCETA Y HUEVOS

STEAKTOAST ¢ 16,70
ENTREC@TE DE BOEUF OU DE DINDE GRILLéE, SUR DEUX TRANCHES DE TOAST,
SALADE VERDE, TOMATES, OIGNONS ET SAUCE COCKTAIL
TWO SLICES OF TOAST WITH GREEN SALAD, GRILLED BEEF AND TURKEY,
TOMATOES, ONIONS AND COCKTAIL SAUCE AMERICAN

TOAST FARCITO CON INSALATA MISTA, MANZO E TACCHINO GRIGLIATO,

POMODORI, CIPOLLE E SALSA COCKTAIL
Dos REBANADAS DE PAN TOSTADO CON ENSALADA VERDE, ROSBIF Y PECHUGA DE PAVO,

TOMATES, CEBOLLAS Y SALSA COCKTAIL

WIENER SCHNITZEL MIT POMMES FRITES VOM SCHWEIN € 14,90
ESCALOPE DE PORC A LA VIENNOISE (ESCALOPE PANEE) AVEC POMMES FRITES
BREADCRUMBED AND FRIED PORK-SCALLOP WITH FRENCH FRIES
COTOLETTA ALLA MILANESE DI MAIALE CON PATATINE FRITTE
ESCALOPE A LA VIENESA DE CERDO CON PATATAS FRITAS

RINDSGULASCH MIT SEMMELKNODEL €14,60
RAGOUT DE BOEUF AVEC BOULETTE DE PAIN
BEEF STEW WITH BREAD DUMPLING
SPEZZATINO DI MANZO CON GNOCCHI DI PANE ALLA VIENNESE
GULASCH DE VACA CON ALBONDIGA DE PANECILLO

APFELSTRUDEL €4,90
STRUDEL AUX POMMES - APPLE STRUDEL - STRUDEL DI MELE - STRUDEL DE MANZANA
AVEC GLACE - WITH ICECREAM - CON GELATO - CON HELADO + 2,00
AVEC CREME - WITH CREAM - CON PANNA - CON CREMA + 1,50

SACHERTORTE €5,30

GATEAU A LA “SACHER" - “SACHER"” CHOCOLATE CAKE TORTA SACHER - PASTEL DE CHOCOLATE “SACHER"
AVEC CREME - WITH CREAM - CON PANNA - CON CREMA + 1,50

Important: Information for allergy sufferers on the last page —
we try our best, but cross-contamination cannot be avoided absolutely
Cover/coperto/couvert/cubierto € 2,50 - Tips welcome
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BorsoNs SINS ALCOOL — EN ONALCOHOLICDRINKS — ‘BEVANDE

' ANALCOLICHE - ‘BEBIDAS SIN e ACLOHOL

Soda 0,251 €180 | o501

Gasteiner Mineralwasser

prickelnd oder still — mineral water 0331 €330 | o075l

Cola, Fanta, Sprite, Spezi 0,251 €350 | o501

Coke light, Coke zero 0,331 €390

Apfelsaft apple juice - 0,251 €330 | o501

Apfelsaft gespritzt 0,251 €320 | o501

Tipp 100% Bio Apfelsaft naturtrub aus

eigenem Garten o251 €390

Pago (Kirsche, Marille, Johannisbeere,
Mango, Multivitamin, Limonata, 0,201 €370
Orange) Juice — various types

Almdudler 0,331 € 3,90

Eistee Pfirsich — ice tea 0,331  €3,90

Tonic Water, Bitter Lemon, Wild Berry 0,201 € 3,90

Tipp 100% BioTraubensaft direkt vom
Winzer — grape juice
Tipp Hausgemachter Holundersaft
mit Soda — elderberry juice

0,251 € 4,20

0,251 €320 | o501l €4,30

Himbeersaft mit Soda — rasperry juice 0,251 €320 | o501l € 4,30
‘WARME GETRANKE — ‘BOISONS CHAUD —

HOT DRINKS — BEVANDE CALDE — BEBIDAS CALIENTES

Espresso Macchiato (Lactose) € 2,80

Espresso klein € 2,30

Espresso grof§ € 3,80

Verlangerter € 3,00

Cappuccino (enthalt Lactose) € 3,60

Latte Macchiato (enthalt Lactose) € 3,80

Tee (verschiedene Sorten) € 3,20
mit Zitrone € 0,40

Heif}e Zitrone € 3,10

Heifler Kakao mit Milchschaum (enthalt Lactose) € 4,50 ‘

Important: Information for allergy sufferers on the last page —
we try our best, but cross-contamination cannot be avoided absolutely
Cover/coperto/couvert/cubierto € 2,50 - Tips welcome
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‘BIRRA - (JERVEZA
(GLUTEN)

Pfiff klein
Gosser Naturradler

vom Fass €360 | o030l €440

Zipter ,Marzen“

vom Fass €330 o030l €390

Weihenstephan Hefeweizen
vom Fass

Radler/Shandy

vom Fass
Guinness o521  €6,50

Gosser Zwickl

vom Fass

€370 | o030l €450

0,301 € 3,90

030l €450

bottle
Zipter ,Miarzen“ o,501 € 4,90
Wieselburger Schwarzbier 0,501 € 5,70
Weihenstephan Hefeweizen dunkel 0,51 € 5,60
Zipfer hell alkoholfrei 0,501 € 5,00
Weihenstephan Hefeweizenalkoholfrei 0,501 € 5,60
Gosser Naturgoldalkoholfrei 0,501 € 5,30

(,SCHNA.PSE — EAU DE VIE — SPIRITS — GRAPPE — AGUARDIENTE

Obstschnaps Destillerie Franz Bauer, Graz 2l €390

Old Williams Destillerie Hans Psenner, Terlan 2 cl € 45,30

Gravensteiner Barrique-Apfelbrand Destillerie Hans
Psenner, Terlan

2 cl € 6,40

Marillen Brand Franz Kostenzer, Maurach 2cl € 6,70

Doller Quitten- oder Zwetschkenbrand
Friichte aus dem eigenen Garten

2 cl € 5,90

Nonino Grappa Friuli 2 cl € 4,60
Grappa di Barolo (Marolo) Alba 2cl € 7,70

Doller Whiskey
Osterreichischer Single Malt, 10 Jahre im Fass 4cl € 13,90
gelagerte, davon 3 Jahre im Laphroaig-Fass

Important: Information for allergy sufferers on the last page —
we try our best, but cross-contamination cannot be avoided absolutely
Cover/coperto/couvert/cubierto € 2,50 - Tips welcome
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By ‘(VEISSWEIN-‘UIN BLANC-WHITE ‘WINE-UINO

BIANCO + ‘PROSECCO

Prosecco 1/101

Prosecco mit

hausgemachtem Holunderblitensaft ol

Prosecco mit Aperol 1/10 1

ykalmuck® Pink
Weingut FJ Gritsch, Spitz, Wachau
Welschriesling - Qualitatswein
Gols, Neusiedler See

Gruner Veltliner ,Ried Satz“,
Weinhof Ehn, Engelmannsbrunn

1/81 € 3,90

1/8 1 € 3,10

1/81 € 3,90

Riesling ,sjooo-Eimer-Berg®, Federspiel,
Weingut Fj Gritsch, Spitz Wachau
Sauvignon Blanc ,Klassik®,
Weingut Familie Manfred Birnsting], 1/81 € 4,60

Leutschach, Sudsteiermark

1/81 € 5,50

Chardonnay, Weingut Gunther Horvath,

Gols, Neusiedler See /81 € 4,10

RQTWEIN- ‘OIN ROUGE-RED ‘WINE-‘UINO ROSSG%

St. Laurent, Qualitatswein,
Gols, Neusiedler See
Cuvee ,Dollinger” (ZW, ME, CS, SY),

Weingut Helmut Preisinger, 1/81 € 5,50
Gols, Neusiedler See

Blaufrankisch ,,Heideboden®,
Weingut Paul Achs, € 4,80
Gols, Neusiedler See

Cabernet Sauvigon Reserve,

Weingut Thiere-Weber, € 5,50
Rohrendorf, Kremstal
Blauer Zweigelt, Weingut Amsee,
Gols, Neusiedler See

/81 € 3,30

€ 4,80

Important: Information for allergy sufferers on the last page —
we try our best, but cross-contamination cannot be avoided absolutely
Cover/coperto/couvert/cubierto € 2,50 - Tips welcome




GERICHT

> |Gluten

@ IKrebstiere
™ |Erdnuss

2 |Weichtiere

™ |Sellerie
O |sulfite
O |Lupinen

AUS UNSEREM SUPPENTOPF
ACGL Rindssuppe mit Frittaten
ACL Rindssuppe mit Nudeln
AGLO Knoblauchrahmsuppe mit Weifsbrotcroutons und Sahneh&aubchen
ACGLM Tiroler Knédelsuppe

AGO Tomatensuppe mit Sahnehdubchen und Basilikumal

> > » > >

SALATE
CMO Chefsalat mit Putensttickchen
CMO Chefsalat mit Rinderbeiried
ACMO Steirischer Backhendlsalat
ACGLMO  Zillertaler Bauernsalat
CMO gemischter Salat
AG Knoblauchbaguette
HAUSGEMACHTE SCHMANKERL
ACGL Tiroler Kasspatzeln mit Rostzwiebel
ACGL Zillertaler Kasnocken
ACGL Kéarntner Nudeln mit brauner Butter und Kase
ACGL Spinatschlutzkrapfen mit brauner Butter und Kase
ACGL Tris Spezial
DOLLINGER SPEZIALITATEN
CGLMO Grillplatte mit Pommes frites, Krauterbutter, Salat und Cocktailsauce
ACGLMO  Dollinger Toast mit Spiegelei, Kase, Schinken und Speck
ACGMO  Steak Toast
K1LASSISCHES AUS DER OSTERREICHISCHEN KUCHE
CMO Tiroler Grostl mit Speckkrautsalat
AGLMO Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln und Speckbohnen
AC Wiener Schnitzel vom Schwein mit Pommes frites und Preiselbeeren
ACG Wiener Schnitzel vom Kalb mit Petersilkartoffeln und Preiselbeeren
ACGLO Rindsgulasch mit Semmelknédel
CGLMO  Wiener Tafelspitz mit Réstkartoffeln, Krensauce und Blattspinat
ACGLMO Cordon Bleu mit Kartoffel-Rucola-Salat und Preiselbeeren

ACG Rumpsteak rosa gebraten mit Krauterbutter, Kartoffelkroketten und
Bauerngemdise
FUr UNSERE JUNGEN GASTE

AC Kleines Wiener Schnitzel vom Schwein mit Pommes frites und
Preiselbeeren
LM Grillwarstl mit Pommes frites

Pommes frites mit Ketchup
ACGLO Spaghetti mit Tomatensauce
ACMOP  Chicken Nuggets mit Pommes frites
Aus Fruss SEE UND MEER
ACDLMO  Schollenfilet gebacken mit Kartoffelsalat und Sauce Tartare
ADG Saiblings auf Tomaten-Rucola-Risotto
ADGH Forellenfilet mit Mandelbutter und Petersilienkartoffeln

Important: Information for allergy sufferers on the last page —
we try our best, but cross-contamination cannot be avoided absolutely
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FUrR NASCHKATZEN
AG Hausgemachter Apfelstrudel / mit Vanilleeis
ACFG Sachertorte
ACFGH Mohr im Hemd mit Schlagobers / mit Vanilleeis
FG Helles und dunkles Schokoladenmousse

ACEFGH  Eispalatschinken mit Schokoladesauce, Mandelsplittern und
Schlagobers
ACG Topfenstrudel mit Kirschragout

GUT BURGERLICHE KUCHE AM NACHMITTAG
ACL Suppentopf mit Rindfleisch
ACGLMN  Késeschinkentoast
AGL Kleines Gulasch mit Semmel
ALM Wiirstl mit Senf
ALMO Wiirstl mit Saft

ACO Saures Rindfleisch mit Zwiebel, Essig, Ol, Ei und Schwarzbrot
ACGO Graukas mit Ei und Schwarzbrot

ACLMO  Saure Wurst mit Schwarzbrot

ACGLO Saures Tris mit Schwarzbrot
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